
 
 

 
 

 

 
HERZLICH WILLKOMMEN  
IM BISTRO3 
 
SCHÖN, DASS SIE DA SIND! 

 

Das ehemalige Schelklinger Bürgerheim präsentiert sich nach 

sorgfältiger und liebevoller Sanierung als kleines Schmuckstück.  

 

Unser seit 2015 eröffnetes, modernes HGS³ in idyllischer Umgebung 

mit vielen Ausflugsmöglichkeiten und guter Verkehrsanbindung 

bietet Platz für Ruhe und Erholung, konzentriertes Arbeiten und 

Geselligkeit. 

 

Unsere Küche wird mit viel Liebe und Sorgfalt geführt. Wir hoffen, 

dass es Ihnen bei uns gefällt und natürlich auch schmeckt.  

 

Es ist unser Anliegen, Sie bei uns glücklich zu machen.  

Wir versuchen daher nur Lebensmittel von hoher Qualität und 

regionaler Herkunft zu verwenden. Leider gibt es Produkte, die ohne 

Zusatzstoffe nicht erhältlich sind aber dennoch von vielen Gästen 

gewünscht werden. G,I,J 

 

Diese Zutaten oder Getränke haben wir aber für Sie 

gekennzeichnet. Sie sehen das an einer kleinen Zahl rechts oben. 

Die Begrifflichkeiten sind am Ende dieser Speisekarte 

für Sie entschlüsselt. 

Bitte informieren Sie unser Personal auch über Allergien oder 

Unverträglichkeiten.  

Wir bringen Ihnen gerne unsere Allergen-Karte anhand der Sie sich 

informieren können. 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

VORSPEISEN UND SALATE 

Tagessuppe G,I,J    6,50 € 

Antipasti Teller mit Baguette G,A,I,J  
 

Gemischte mediterrane Platte  
10,50 € 

Antipasti Teller mit Baguette G,A,I,J  
 

Gemischte mediterrane Platte für 2 Personen 
16,00€ 

Grüner Beilagensalat 3,J,I 4,80 € 

Kleiner gemischter Salat ,3,J,I,5G   6,50 € 

Große bunte Salatplatte3,J,I 
mit Rindersteakstreifen 

19,80 € 

Große bunte Salatplatte3,J,I 
mit Hähnchenbruststreifen oder Schnitzelstreifen 
 

 
       16,50 € 

 

HAUPTGERICHTE 
 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ 1,2,3,A     
mit Pommes Frites  

 

16,90 € 

Schweinebraten in Dunkelbiersoße A,I,C,F,G  

mit Spätzle 
 

17,60 € 

Flammkuchen Elsässer Art A,G,2,1  13,20 € 

Gebratenes Hähnchenbrustfilet G 

mit Offenkartoffel und Kräuterschmand  
und Grillgemüse  
 

16,80 € 

Maultaschen mit grünem Beilagensalat A,C,L,1,J,G 

 

- in der Brühe mit geschmelzten Zwiebeln  
- geröstet mit Ei  
- in Tomatensoße überbacken   
 

 
 

14,60 € 
14,60 € 
15,20 € 

Zwiebelrostbraten (200g) 1,3,A,G, I, F,C  
mit Spätzle 
 

25,40 € 

Rumpsteak (200g) 1,3,A,G 
mit Kräuterbutter und Pommes Frites  

 

23,80 € 

 

Die Grammangaben entsprechen dem Rohgewicht des 
Fleisches.  
Wie sollen wir Ihr Steak servieren? englisch – medium – durch? 

 

 

  



 
 

 
 

Vegetarisch 
 
Mediterranes Gemüse mit gebackenem Feta G,I,1  
 

16,80 € 

Käsespätzle 1,2,3,G,A  
mit Röstzwiebeln  
 

13,90 € 

 

Vesper 

Wurstsalat  
mit Schelklinger Bauernbrot 1,2,3,A 

 

10,80 €

Schweizer Wurstsalat  
mit Schelklinger Bauernbrot 1,2,3,A 

11,80 €

 

DESSERT 
 
Gemischtes Eis mit Sahne 1,3,12,G,L 

mit Vanille, Schoko und Erdbeereis  
 

6,50 € 

Fondant au chocalat mit Vanilleeis 
und Sahnehäubchen 

6,80 € 

 

 

Achten Sie auch auf unsere wechselnden Empfehlungen, hier 
finden Sie saisonale Gerichte sowie Pasta-Kreationen & 
Fischspezialitäten. 

 

 

 

Es ist unser Anliegen, Sie bei uns glücklich zu machen.  
Wir versuchen daher nur Lebensmittel von hoher Qualität und regionaler  
Herkunft zu verwenden. Leider gibt es Produkte, die ohne Zusatzstoffe  
nicht erhältlich sind aber dennoch von vielen Gästen gewünscht werden.  
Diese Zutaten oder Getränke haben wir aber für Sie gekennzeichnet.  
Sie sehen das an einer kleinen Zahl rechts oben. Diese Zahlen der gesetzlich 
 zugelassenen Zusatzstoffe haben folgende Bedeutung: 

 

 

 

 

 

 
 



 
 

 
 

 

Alkoholfreie Getränke  

 

Tafelwasser 0,5l  4,20 € 

Teinacher 0,25l 

Medium oder Naturell 
3,50 € 

Teinacher 0,75l 

Medium oder Naturell 
4,70 € 

Coca Cola2,11 0,33l 3,60 € 

Coca Cola2,6,11 light 0,33l 3,60 € 

Fanta10,13 0,33l 3,60 € 

Mezzo Mix2,11 0,33l 3,60 € 

Sprite10,13 0,33l 3,60 € 

  

Fever-Tree Premium Indian Tonic Water10 0,2l 3,50 €     

Fever-Tree Mediterranean Tonic Water10 0,2l 3,50 € 

Thomas Henry Tonic Water10 0,2l 3,50 € 

Schweppes Tonic Water10 0,2l 3,40 € 

Wild Berry100,2l 3,40 € 

Bitter Lemon10,13 0,2l 3,40 € 

Schweppes Ginger Ale10,13 0,2l 3,40 € 

  

Saft pur oder Schorle10,6 0,25l 
Apfel, Orange und Johannisbeere  

3,60 € 

Saft pur oder Schorle10,6 0,5l 
Apfel, Orange und Johannisbeere 

4,10 € 

  

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

Frisch vom Fass 

 

 

Berg Brauerei 

 

Export 0,3l 3,20 € 

Export 0,5l 4,20 € 

Radler 0,3l 3,20 € 

Radler 0,5l      4,20 € 

Hefeweizen 0,5l 4,40 € 

 

Fürstenberg vom Fass 
 

Pils 0,2l 2,90 € 

Pils 0,3l 3,20 € 

 

Flaschenbier  

 

Alkoholfreies Hefeweizen 0,5l 4,40 € 

Dunkles Hefeweizen 3-Korn 0,5l 4,40 € 

Kristallweizen 0,5l 4,40 €   

  

Beck´s alkoholfrei 0,33l 3,20 €     

 

  



 
 

 
 

 

Aperitif  

 

Freixenet Seco 3,90 € 

Sekt mit Hibiskus 4,20 € 

Aperol Spritz2 5,50 € 

Hugo 5,50 €   

Lillet Wild Berry 5,50 € 

Kir Royal 4,50 € 

Campari Orange2 5,20 €     

Campari Soda2 5,20 € 

Sherry Medium 3,80 € 

Sherry Trocken 3,80 € 

Martini Bianco 3,40 € 

Martini Rosso 3,40 € 

Ramazotti Rosato 
mit Tonic Water  

5,20 € 

 

Whisky 

 

Glenmorangie Orginal 4 cl 6,50 € 

Glen Farclas, 10 Jahre 4 cl 6,80 € 

 

Bourbon 

 

Jim Beam 4 cl 4,30 € 

Jack Daniels 4 cl 4,30 € 

Kentucky Jack Straight Bourbon 4 cl 4,90 € 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

Mixen Sie Ihren eigenen Gin Tonic 

 

Wählen Sie Ihren Gin:  

Gordon London Dry Gin 4cl 5,00 € 

Tanqueray London Dry Gin 4cl 5,50 € 

Citadelle Gin de France 4cl 6,00 € 

Bombay Sapphire Dry Gin 4cl 5,50 €   

Hendricks Gin 4cl 6,00 € 

Wählen Sie Ihr Tonic Water:  

Schweppes Tonic Water 3,40 € 

Thomas Henry Tonic Water  3,50 € 

 

Warme Getränke 

 

Kaffee11 3,30 € 

Milchkaffee11  3,70 € 

Cappuccino11  3,80 € 

Latte Macchiato11 3,90 € 

Espresso11 3,00 € 

Doppelter Espresso11  3,50 € 

Espresso Macchiato11 3,20 € 

Heiße Schokolade 3,60 € 

Glas Tee 3,60 € 

  



 
 

 
 

 

Offene Weine 
 

Weiss 0,25l 

 

Riesling halbtrocken  
Heilbronner Stiftsberg  
Württemberg 

4,80 € 

Dame d’Elne Blanc trocken  
Cotes Catalanes 
Frankreich 

4,80 € 

Pinot Grigio trocken 
Delle Venezie 
Italien 

6,30 € 

Roccaperciata Grillo trocken  
Terra Siciliane 
Italien 

6,80 € 

 

Rosé 0,25l 

 

 

Rosé Cuvee trocken 
Heilbronner Stiftsberg  
Württemberg 

4,50 € 

Dame d’Elne rosé trocken  
Cotes Catalanes 
Frankreich 

4,80 € 

 

Rot 0,25l 
 

Trollinger mit Lemberger halbtrocken 
Heilbronner Stiftsberg  
Württemberg 

4,80 € 

Dame d’Elne rouge trocken  
Cotes Catalanes 
Frankreich 

4,80 € 

Cims del Montsant trocken 
Montsant 

Spanien 
6,80 € 

Roccaperciata Nero d’Avola trocken  
Terra Siciliane 
Italien 

6,80 € 

 

 



 
 

 
 

Flaschenweine 

aus unserer Vinothek 

 

Was bedeutet eigentlich „Corkage Fee“? 

Unserer Vinothek ist mit einer Vielzahl von inländischen und 

internationalen Weinen bestückt. Wählen Sie direkt in der 

Vinothek den Wein Ihrer Wahl. Unser Personal ist Ihnen zu 

jederzeit behilflich. 

Die in unserer Vinothek ausgezeichneten Preise sind für den 

Verkauf außer Haus gedacht. 

Zum Verzehr in der Vinothek oder im Bistro berechnen wir 

einen pauschalen Service - Aufpreis („Corkage Fee“) von  

7,50 € pro Flasche. Somit können Sie auch Spitzenweine in 

gemütlicher Runde zu einem fairen Preis mit Ihren Freunden 

genießen.   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

Destillate und Liköre 

 
Brennerei Rössle, Seißen 

Herzogin Olga Apfel 2cl 3,70 € 

Ingwer-Likör  2cl 3,70 € 

„Schöne Lau“-Likör 2cl 3,70 € 

 

Außerdem  

Südtiroler Williams 2cl 3,70 € 

Südtiroler Himbeere 2cl 3,70 € 

Baileys auf Eis  4cl 4,40 € 

 
Wir haben für Sie natürlich noch mehr Schnäpse, fragen Sie 
einfach unser Personal. 
 
Zusatzstoffe 
 

1 mit Konservierungsstoff 6  Süßungsmittel 
Aspartam,   enth. eine 
Phenylalaninquelle 
 

11 Koffeinhaltig 

2 mit Farbstoff 7  Süßungsmittel 
Acesulfam 
 

12 mit Geschmacksverstärker 

3 mit Antioxidationsmitteln 
 

8  Phosphat 13 geschwärzt 

4 Süßungsmittel Saccharin 
 

9  Geschwefelt 14 Gewachst 

5 Süßungsmittel Cyclamat 10 Chininhaltig  15 gentechnisch verändert  
 
 
Allergene 
Bitte informieren Sie unser Personal über Allergien oder Unverträglichkeiten.  
Wir bringen Ihnen gerne eine entsprechende Karte anhand der Sie sich  
informieren können.  
 
 

A Glutenhaltige Getreide F Sojabohnen u. d. gew. 
Erz. 
 

K Sesamsamen 
u. d. gew. Erz. 

B Krebstiere G Milch u. d. gew. 
Erz.inkl. Laktose 
 

L Schwefeldioxid, Sulfite  

C Eier u. d. gew. Erz. H Schalenfrüchte M Lupinen u. d. gew. Erz. 
 

D Fische u. d. gew. Erz. 
 

I  Sellerie u. d. gew. Erz. N Weichtiere u. d. gew. 
Erz. 

E Erdnüsse u. d. gew. 
Erz. 

J Senf u. d. gew. Erz.    

 


